Association du Secteur petite enfance de Saint-Gervais

Cuisinier-ére 100%
CDI

Votre mission et vos responsabilités

- Assurer la confection des repas destinés aux enfants 4gés de 0 a 5 ans au sein d’une cuisine de
production préparant 500 repas par jour, sous la supervision du chef cuisinier.

- Respecter les recommandations du cadre d’alimentation du jeune enfant, notamment les principes de
Fourchette Verte et les produits labellisés GRTA.

- Appliquer et respecter les régles d’hygiene et de sécurité alimentaire conformément aux normes et
procédures HACCP.

Conditions de candidature

- Etre au bénéfice d'un dipléme de cuisinier
- Savoir travailler en équipe, étre créatif, autonome et dynamique

Condition et procédure d'inscription

Les candidat-e-s de nationalité suisse ou au bénéfice d'un permis de travail valable sont prié-e-s
de faire parvenir, selon les modalités précisées : un curriculum vitae, accompagné d'une lettre de
motivation, des copies de diplémes, des certificats de travail, a 'adresse mentionnée dans I'offre. Les
dossiers incomplets ou ne correspondant pas aux exigences du poste ne seront pas retenus. Les dossiers
électroniques ou expédiés par courrier des candidat-e-s écarté-e-s ne sont pas restitués, sauf demande
expresse.

Date d'entrée en fonction: 01.10.2026

Délai d'inscription : 14.09.2026

Lieu de travail : Cuisine de production du Faubourg
Rue des Terreaux-du-Temple 6
1201 Genéve

Adresse de retour
Par courriel : stg@ipe-ge.ch

Par courrier : Secteur Petite Enfance de Saint-Gervais
A l'attention de la direction
Quai du Seujet 34

1201 Genéve

Nous répondrons uniquement aux candidatures correspondant au profil recherché



