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Condition et procédure d'inscription

Association du Secteur petite enfance des Charmilles

Cuisinier-ère 100%

CDI

Seconder le chef de cuisine dans la planification et la fabrication des 500 repas journaliers.
Collaborer dans le choix des menus en tenant compte des directives des différents services.
Travailler de manière autonome.
Collaborer dans la gestion des commandes.
Appliquer les normes d'hygiène et de sécurité.
Encadrer les aides de cuisine.
Faire preuve d'investissement, de motivation, d'esprit d'équipe .

Être au bénéfice d'un diplôme de cuisinier-ère avec CFC.
Excellentes notions d’équilibre alimentaire et diétique.
Posséder un sens de l'organisation important.
Avoir un esprit d'initiative et l'envie de s'investir dans une équipe dynamique et professionnelle.
Expérience de la cuisine en collectivité de jeunes enfants souhaitée.
Avoir une bonne capacité d'adaptation.
Être enthousiaste et motivé(e).

01.03.2023 ou à convenir

05.02.2023

Cuisine de production des Franchises
Route des Franchises 54
1203 Genève

chr@ipe-ge.ch

Association du secteur petite enfance des Charmilles
Madame Anne DURUZ
Chemin des Sports 12
1203 Genève


